
 
 
 
 
 
 

 
 
 

Pour un mariage digne de vos attentes… 
 

 
 
 
 
 
 

 



Canapés et cocktail 

 
- Cosmopolitain ou Singapour sling lors du cocktail 

- Verre de mousseux (suppl. 2$) 
 

��� 

½ bouteille de vin par personne (Sélection du sommelier) 

 
��� 

Trois canapés par personne 
Choix de canapés : 

 
               Canapés froids                                              Canapés chauds 
Saumon fumé maison à la crème et herbes fines                      Croustillant de canard, vinaigrette à l’érable 
Crevette de Matane et guacamole                                             Escargot à la fleur d’ail de St-Marc 
Fromage au pain d’épices et poire pochée au vin rouge           Moelleux de saumon au pesto 
Allumette au jambon de parme                                                 Croque au jambon et cheddar 
Mousseline de ris de veau aux champignons                            Tartelette de tomate et olive noire 
Tartare de tomate et bocconcini à l’huile de truffe 
 
 

DE LUXE (supplément de 2,50$ la douzaine) 
 

             Canapés froids                                                 Canapés chauds 
Foie gras de canard sur pain brioche                                         Satay de lapin de Stanstead 
Blinis de caviar et saumon fumé                                               Noix de pétoncle pannés, sauce tartare 
Gourmandise de homard aux agrumes                                      Crevette tempura à l’huile d’aromates 
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Menu 
 

LES ENTRÉES 
Gâteau de crevettes roses, mousseline d’artichaut à l’huile de truffe 

Déclinaison de saumon de l’Atlantique en trois temps 
(Tartare, fumé et mi-cuit) 

Composition de terrines maison, compotée d’oignons au cassis 
(Terrine de cerf, rillette de lapin et fondant de canard) 

Baluchon de fromage de chèvre sur folle laitue, vinaigrette à l’érable 
Étagé de légumes grillés au vinaigre balsamique, quenelle de fromage aux herbes (Suppl. 4$) 

Marbré de foie gras et ris de veau, gelée à l’hydromel Clos des Brumes (Suppl. 9$) 
 

LES POTAGES 
Velouté de l’hostellerie Rive-Gauche 
Crème de patate douce et céleri-rave 
Vichyssoise à la poire et ciboulette 

Velouté de champignons sauvages à l’émulsion de foie gras (suppl. 5$) 
 

LE GRANITÉ 
Granité de l’Hostellerie (suppl. 5$) 

(Estragon et Sambuca) 
 

LES PLATS PRINCIPAUX 
Noisette de porcelet et crevettes, crémeuse de polenta sauce aux tomates séchées 

Suprême de volaille de grain du Québec, carottes fanes rôties, sauce au miel et gingembre 
Ballottine de pintade de la ferme d’Antoine aux champignons sauvages, sauce porto 

Pavé de saumon de l’Atlantique grillé, sauce vierge au basilic 
Rôti de filet de bœuf cuit médium, pomme de terre dauphinoise, jus de veau à l’échalote et vin rouge 

(Suppl. 6 $) 
Canon d’agneau en croûte de pistaches, écrasé d’aubergine,  jus court à la sauge (Suppl. 8$) 

 
LES FROMAGES 

Assiette de fromages fins (suppl. 12$ par pers,) 
 

LES DESSERTS 
Terrine de chocolat noir, tombé de mangue 

Parfait glacé à la rhubarbe et petits fruits rouges 
Crème brûlée à la vanille 

Profiteroles glace vanille, sauce chocolat 
Tiramisu aux fraises façon Rive Gauche (Suppl. 4$) 

 
CAFÉ, THÉ, TISANE 

 

 

 



Forfait Clef en main 
 
 
À partir de  99$/personne 
(Comprend le cocktail, les canapés, le menu 4 services et ½ btl de vin par personne) 
 

FLEURS 
Bouquet de la mariée et boutonnière du marié ou autres (déco de table) fleurs 

 

COCKTAIL 
 Décor personnalisé selon votre thème 

 

TABLE D’HONNEUR 
Surnappe pour table rectangulaire ou nappe sur table ronde (couleurs variées) 

Anneau de serviette pour les mariés 
Assiettes de présentation pour la table d’honneur  
Bougeoirs sur la table et accessoires décoratifs 
Housses de chaise blanches, crèmes ou noires 

 
TABLE DES CONVIVES 

Housses de chaise blanches, crèmes ou noires 
Rubans entourant la serviette blanche (couleurs variées)  

Serviette de couleurs 1$ suppl. 
Centre de table personnalisé  

Bougeoirs  

 

TABLE D’ACCUEIL 
Nappe organza blanc froissé 

(Autre couleur : à partir de 10$ /nappe) 

Boîtier pour enveloppes (avec décor personnalisé) 
   

DÉCOR DE LA SALLE 
Lumières au sol  

Montage de la salle incluse 
 (Pour 150 personnes et plus, des frais supplémentaires seront ajoutés) 

Rencontre avec futurs mariés 
Démontage et ramassage transport aller/retour 

 
Note : Tous les items sont en location et seront facturés si manquant, à l’exception des fleurs, assignation, papeterie 

  


